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CHABLIS-FRANCE

PETIT CHABLIS

APPELLATION PETTT CHANLIS CONTROUEE
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Mis on bouselies au Domaine par Lyne MARCHIVT
Vigneroone 4 CHABLIS - BOURGOGNE - FRANCE,

Chardonnay
Petit Chablis

1/3 =40 ans
2/3=10 ans

Contréle trés sévere des maturités. Vendange mécanique.
Protection de la récolte contre le soleil et/ou la pluie.

Fin Septembre.

Fermentation alcoolique et malolactique 100% en cuve inox sous
température contrélée (18°).

6 mois en cuve inox.

Stabilisé pendant une semaine a -5°.
Juin 2010, Octobre 2010, Janvier 2011.
21 000 bouteilles.

Fruit & chair blanche (péche), trés pur, frais et gouleyant.
Médaille d'Or au Concours Général Agricole de Paris 2011.

Vin simple et attractif, il est agréable a boire a I'apéritif facilement
avec des amis. C’est un superbe vin de « casse-crolte » ou BBQ.
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