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Mis en bouteilles au Domaine par Lyne MARCHIVE
Vigneronne & CHABLIS - BOURGOGNE - FRANCE
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Chardonnay
Chablis ler cru Vau de Vey

40 ans

Contréle trés sévéere des maturités. Vendange manuelle.
Protection de la récolte contre le soleil et/ou la pluie.

Fin Septembre

Alcoolique et malolactique, fermentation 70% en cuve inox sous
température contrblée (18 °) et 30% en f(ts agés de 1 a 5 ans. Apres
soutirage, les deux cuvées sont assemblées.

10 mois en cuve inox.

Stabilisé pendant une semaine a -5°.

Décembre 2010.
28 000 bouteilles.

Un mélange d’ardbme de fruits exotiques. Complexe et trés frais.
Persistant en bouche, fin et équilibré.
Burgondia D’Or 2011

A servir frais avec poissons et viandes blanches.
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